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RYTHME

Formation dispensée en altemance, en présentiel
sur une durée hebdomadaire basée sur 35h.

15joursa'ISCB/ 15jours en entreprise

PH“GBAMME Option A : Management d’'unité de
restauration

Communication et expression francaise Option B : Management d’unité de production

LV1 : Anglais | LV2 : Espagnol ou allemand ou italien culinaire
Entrepreneuriat et pilotage de I'entreprise hoteliére Option C : Management d'unité d’hébergement
Conduite du projet entrepreneurial — seulement en 2¢année

Management de I'entreprise hoteliere et mercatique des services

Sciences en hotellerie restauration (Option B)

Ingénierie en hotellerie restauration (Option B) Concevoir et produire des services en hotellerie-restauration
. . . Dével r la mercati i n hotellerie-
Sommellerie et techniques du bar (Option A) eve oppe amercatique des services en hotelerie
_ ) o _ restauration
Sciences et technologies culinaires (Option B) Manager la production de services en hotellerie-
Sciences et technologie des services en restauration (Option A) restauration
Sciences et technologie des services en hébergement (Option C) Piloter la production de services en hotellerie-restauration

Entreprendre en hotellerie-restauration

METHODES & EVALURTIONS PREREQUIS

Cours magistraux, exposés, mises en situationTravaux Etre titulaire d’'un bac ou d’un dipléme niveau 4
pratiques et ateliers

Groupes complets et demi-groupes
Suivi individualisé de la Relation Centre / Entreprise

Evaluations semestrielles écrites et orales, examens blancs, examen final M 0n AI.IIIIES & I“scn I PTI“ “s
DEBOUCHES

Exemples de métiers : Maitre d’hotel, sommelier(ére), chef(fe) barman,
assistant(e) de direction... Chef(fe) de partie, second de cuisine, responsablede

Contrat d’apprentissage : avoir entre 17 ans et 29 ans

Rentrée en septembre

Préinscription sur Parcoursup ou sur le site de I''SCB :
iscb.fr/preinscription

production, directeur(trice) restaurant ou hdtel... Gouvernant(e) d’étage, chef(fe) Inscription sur dossier et entretien de janvier a aodt.
de brigade réception, responsable d'accueil, chef(fe) de réception...Exemnles de Délai pour signer un contrat d’alternance & partir du début de
poursuites d'étude : Mention complémentaire Sommellerie, Licences la formation : 3 mois (un accompagnement pour la recherche

Professionnelles...

Préparez-vous aux métiers de

U'HOTELLERIE ET DE LA RESTAURATION

Détails sur isch.fr/mhr

d’entreprise est proposé)

Formation en alternance sans frais pour
I'alternantet O reste a charge pour I'entreprise.

' Pour toute question relative aux difficultés

contactez “referent.handicap@ischb.fr” en charge dans le référentiel publié par France Compétences.

.~y _tontactez ‘reterent.hanaicap@isch.ir—
l()Cb 58 rue Georges Delpérier, 37000 Tours

ey 02 47 76 40 80 * isch@isch.fr « iscb.fr
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